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Prot. n.   1120/A4a       Stornarella, 10/02/2009 
 
 

Programma Operativo Nazionale 
Programmazione Fondi Strutturali 2007/2013 

Piano Integrato FSE “Competenze per lo Sviluppo PON2007/2013 – Investiamo nel Vostro futuro” 
 
 

A V V I S O   P U B B L I C O  
 

Oggetto: Programma Operativo Nazionale: “Competenze per lo sviluppo” – Richiesta    
                preventivo di spesa  per la fornitura di pasti-servizio mensa. 
 

IL DIRIGENTE SCOLASTICO 
 

EMANA  
 

Il seguente BANDO di GARA 
 

PER LA FORNITURA PASTI-SERVIZIO MENSA 
 
da svolgersi presso i locali della stessa ditta che deve essere necessariamente nel centro abitato e 
viciniore alla scuola. 
Questa Istituzione Scolastica è interessata alla fornitura del servizio mensa per 60 pasti per 20 
giorni complessivi (due giorni feriali a settimana) da marzo a maggio con inizio un giorno alle 
13,30 e un giorno alle 13,45. I pasti forniti dovranno avere le seguenti caratteristiche minime: 

• primo  

• secondo  

• contorno  

• pane  

• acqua minerale 

• frutta di stagione. 
La Ditta dovrà avere tutti i requisiti di legge, in tema di Igiene e Sanità Pubblica, relativi al 
servizio offerto. 
 
1.  IMPORTO DELLA FORNITURA 
L’Importo a base di gara è pari a € 6.300,00 IVA inclusa. Il corrispettivo di aggiudicazione sarà 
quello risultante dall’offerta prescelta. 



Il pagamento della fornitura potrà avvenire a seguito dell’effettiva erogazione dei fondi 
comunitari e della presentazione di regolare fattura. 
 
 
2.  MODALITA’ DI ESPERIMENTO DELLA GARA E CRITERI DI AGGIUDICAZIONE. 
La gara esperita ai sensi dell’art. 7 comma 8 lettera b e dell’art. 09, comma 1, lettera b, del D.Lgs 
24 luglio 1992 n. 358, sarà aggiudicata, a parità di qualità, in base al prezzo più basso. 
L’aggiudicazione avverrà, a insindacabile giudizio dell’Istituzione  Scolastica, sulla base di 
considerazioni di ordine tecnico, economico e di rispondenza alle esigenze didattiche e 
funzionali. 
L’istituzione Scolastica si riserva il diritto di procedere all’aggiudicazione  anche nel caso di una 
sola offerta purchè valida. 
 
3. REQUISITI DELL’OFFERTA. 
Le ditte interessate dovranno far pervenire le loro migliori condizioni di fornitura in busta 
chiusa, da indirizzare al Dirigente Scolastico dell’Istituto Comprensivo. La domanda dovrà 
pervenire entro e non oltre le ore 13.30 del 27 febbraio 2009 presso l’ufficio di segreteria e 
riportare la dicitura “CONTIENE OFFERTA PER SERVIZIO MENSA – PON. 
 
1. Il preventivo dovrà essere elaborato unicamente tenendo conto di quanto richiesto con 
l’indicazione del prezzo del pasto singolo, da intendersi comprensivo di servizio, coperto, IVA  
Ed ogni altro eventuale onere fiscale ed accessorio; 
 
2. Non sono ammesse le offerte condizionate o quelle espresse in modo indeterminato; 
 
3. Nei limiti previsti dalla legge, l’Istituto, sulla base della disponibilità finanziaria o per altre 
cause, può chiedere l’integrazione della fornitura, sulla base dei prezzi unitari previsti in 
offerta, può diminuire il numero dei prodotti o eliminare alcuni. 
 
4. L’Istituzione Scolastica non è tenuta a corrispondere compenso alcuno per qualsiasi titolo o 
ragione alle ditte per i preventivi/offerte presentati; 
 
5. Alla ricezione delle offerta, farà seguito un esame comparato delle offerte stesse. E’ facoltà  
dell’Istituzione Scolastica chiedere alla Ditta offerente ulteriori chiarimenti; 
 
6 L’offerta è impegnativa per la ditta ma non lo è per l’Istituzione Scolastica che, con giustificato 
motivo, potrà annullare la gara ed eventualmente ripeterla.  
Al presente avviso sarà data diffusione mediante le seguenti modalità: 
1. Affissione all’Albo dell’Istituzione Scolastica; 
2. Trasmissione, per via telematica, alle Istituzioni Scolastiche di Foggia per l’affissione ai 
rispettivi albi; 
3. Pubblicazione sul sito Web della Scuola.  
 

TABELLA DIETETICA 
 
Primi piatti:  g 40+30 di condimento: il peso della pasta va calcolata al crudo 

• Pasta al pesto, pasta al tonno, pasta al pomodoro, tortellini, riso ecc. 
 
Condimenti 

• Macinato di carne 

• Salumi (es. prosciutto cotto) 

• Legumi 



• Verdure  

• Ortaggi 

• Formaggi (in bustina, da aggiungere al momento, solo per i richiedenti). 
I condimenti dovranno essere preparati, all’occorrenza, con olio extravergine di oliva, 
Parmigiano Reggiano, uova, il tutto quanto basta. 
 
Secondi piatti: g 70 

• Carni fresche (vitello, pollame) 

• Salumi (prosciutto cotto, prosciutto crudo magro) 

• Pesce fresco (palombo, merluzzo, pesce azzurro, sogliola, dentice, ecc.) 

• Formaggi (mozzarella, emmenthal, caciocavallo, provolone dolce, Parmigiano Reggiano). 
 

Contorni 

• Legumi freschi e secchi, ortaggi, verdure fresche, pomodori. 
 
Frutta di stagione 
 
Pane g 30 (michetta in confezione sigillata) 
 
Bevande 

• Acqua minerale naturale o effervescente naturale. 
 

   
  IL DIRIGENTE SCOLASTICO 
(prof.ssa Maria Carmela GROSSI) 


